Backerel & Konditorei

Claus
Wir backen seit 1877.

Weihnachtszeit ist Stollenzeit. Entgegen dem Trend der Zeit
beginnen wir mit der Stollenbackerei erst Ende Oktober.
Ausgesuchte Zutaten und nur die besten Rohstoffe kommen in
unseren Stollenteig. Darum sind wir jedes Jahr erneut auf der
Suche die besten Mandeln und Rosinen flr unsere
Stollenspezialitaten zu bekommen.

Um diese auch in vollem Umfang geniel3en zu kdnnen, ist es
wichtig den Stollen richtig zu lagern.

Sie vermeiden Schimmelbildung, wenn Sie den Stollen auf einem
Holzbrett bei einer Temperatur von 12°C lagern. Etwa eine
Stunde vor dem Verzehr sollten Sie die Stollenscheiben bei
Zimmertemperatur liegen lassen, dann aber — Guten Appetit!

Auf eine schdne Adventszeit freuen sich mit Ihnen

Ihre Backerei & Konditorei Claus




Bestellschein
Ihre Bestellung nehmen wir wie folgt entgegen:

e Postanschrift: Backerei & Konditorei Claus
Katharinenstralle 29, 04643 Geithain

e Telefon: 034341/42645
e Fax: 034341/42693
e E-Mail: info@baecker-claus.de

O Ich habe die Hinweise zum Widerrufsrecht und Datenschutz (s. unten)
gelesen und erkenne diese an.

Bestellmenge Artikel Grolle Einzelpreis
Rosinenstollen ca. 7508 12,50 €
Rosinenstollen ca. 10008 16,90 €
Rosinenstollen ca. 1500¢ 24,50 €
Mohnstollen ca. 7508 9,00 €
Mohnstollen ca. 1500¢ 17,00 €
Mandelstollen ca. 1000g 17,50 €
Mandelstollen ca. 1500¢ 25,50 €
Schokomandelstollen ca. 7508 14,00 €
Schokomandelstollen ca. 1500¢ 26,40 €
Clausens Vanillekipfel Btl. 200g 4,20 €
Clausens Dominosteine | Btl. 200g 4,90 €
Elisenlebkuchen Btl. 3 Stiick 2,50 €

Versandkosten innerhalb Deutschland: 8,00 €
Versand international ist moglich, fragen Sie uns an.

Datenschutz: Ihre Daten werden ausschlie8lich von uns genutzt, es erfolgt keine
Weitergabe an Dritte!

Widerrufsrecht: Versandte Ware kann laut Riickgaberecht gem.§§ 355,356 BGB nicht
zuriickgenommen werden. Es handelt sich um leicht verderbliche Ware, daher gilt§ 312d
Abs. 4 Ziff.1 BGB.

Liebe Neukunden, bei Ihrer 1. Bestellung bitten wir um Zahlung per Vorkasse.
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